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Положение 
о школьной столовой
1. Общие положения.

1.1. Настоящее положение регламентирует деятельность столовой МБОУ «Усть- Цилемская СОШ им. М.А. Бабикова» (далее Школа) и режим ее работы.

1.2. Организация питания в Школе согласно п. 1.11 Устава Школы осуществляется собственной столовой.

1.3. Основными задачами организации питания обучающихся в Школе являются создание условий для ее социальной и экономической эффективности, направленных на обеспечение обучающихся рациональным и сбалансированным питанием, гарантирование качества и безопасности питания, пищевых продуктов, используемых в приготовлении блюд, пропаганду принципов здорового и полноценного питания.

2. Организация питания школьников.

2.1. Настоящее Положение разработано на основании Федерального Закона № 273- ФЗ «Об образовании в Российской Федерации», постановления главного санитарного врача Российской Федерации от 23 июля 2008 года № 45 «Об утверждении СаНПиН 2.4.5.2409-08», Устава школы, Положения об организации работы по охране труда и обеспечению безопасности образовательного процесса.
2.2. Питание учащихся организуется в столовой по месту учебы на базе МБОУ «Усть-Цилемская СОШ им. М.А.Бабикова»». Организация питания должны соблюдаться санитарные требования к содержанию помещений школьных столовых и характеру организации производства, питание должно быть полноценным, высококачественным и соответствовать возрастным особенностям школьников.

2.3. Вся вырабатываемая продукция должна соответствовать требованиям государственных и отраслевых стандартов, сборников рецептур блюд и других нормативных документов, разрабатываемых для предприятий общественного питания.

2.4. Питание учащихся общеобразовательных школ должно быть организовано ежедневно, кроме выходных дней, в течение всего учебного года.

В первую смену учащиеся должны получать горячий завтрак, во вторую- полдник; по желанию родителей всем учащимся может предоставляться обед.

Учащиеся, обучающиеся с 6,5 лет, посещающие группы продленного дня, должны питаться не менее 2 раз в день.

2.5. Питание учащихся организуется на основании 10 дневных перспективных меню, разрабатываемых технологом столовой с учетом всех рекомендаций по разнообразию пищи, выполнению рекомендованного набора продуктов и норм выхода готовых блюд, согласования с медицинским работником школы утверждается директором школы.
Перспективное меню обязательно для исполнения. Замена блюд производится в исключительных случаях и только по согласованию с руководством школы.

2.6. Рацион двухразового питания в образовательном учреждении должен обеспечивать не менее 55% от суточной потребности детей школьного возраста в пищевых веществах и энергии. Школьный завтрак (для учащихся второй смены - полдник) должен составлять не менее 20-25%, а обед не менее 35% от суточной потребности в пищевых веществах и энергии.

2.7. Режим учебных занятий и длительность перемен должны обеспечить достаточно времени для приема пищи. Большие перемены должны быть не менее 15 минут. Режим работы столовой:

1 перемена с 9.15-9.35- завтрак 1-4 классы

2 перемена 10.20-10.40. - завтрак 5-8 классы

3 перемена 11.25-11.45 -завтрак 9-11 12.30. - 13.00. - обед ГПД, 1-4 классы. 
4 14.00.-15.30. - обед 5-11 классы

2.8. Питание в школе организуется за счет:

а)
средств ГБУ РК «Центр по предоставлению государственных услуг в сфере социальной защиты населения Усть-Цилемского района» с Договором (дети из нуждающихся семей);

б)
средств родителей (добровольные взносы);

в)
продукции, выращенной или собранной учащимися школ и являющейся их собственностью;

г)
бюджетных средств (учащиеся 1-4 классов);

д)
дополнительных источников финансирования не противоречащих законодательству.

2.9. Бесплатное питание учащихся 1-11 классов организуется для детей из нуждающихся семей - при наличии справок, выданных ГБУ РК «Центр по предоставлению государственных услуг в сфере социальной защиты населения Усть-Цилемского района» семьям, имеющим детей школьного возраста, доход которых ниже прожиточного минимума.

2.10. Список школьников, обеспечиваемых бесплатным питанием, утверждается директором школы и корректируется ежемесячно.

2.11. Директор школы организует двухразовое питание учащимся групп продленного дня завтрак за счет бюджетных средств, обед за счёт родительских средств.

2.12. В Школе в соответствии с установленными требованиями СанПиН созданы следующие условия для организации питания обучающихся:

· предусмотрены производственные помещения для хранения, приготовления пищи, полностью оснащены необходимым оборудованием (торгово-технологическим, холодильным, весоизмерительным), инвентарем;

· предусмотрены помещения для приема пищи, снабженные соответствующей мебелью;

· разработан порядок питания обучающихся (режим работы столовой, график питания классов и т.д.);
3. Обеспечение контроля за организацией питания
 школьников и составление отчетности.

3.1. Контроль за работой школьной столовой, качеством готовой пищи, соблюдением санитарных требований при изготовлении осуществляет:

· директор школы;

· медработник школы;

· общественные организации школы.

3.2. Бракераж готовой пищи осуществляется бракеражной комиссией. Результаты проверки ежедневно заносятся в журнал. Директор Школы ежедневно утверждает меню. Без бракеража реализация пищи детям не допускается.

3.3. Персональная ответственность за соблюдением санитарных норм в школьной столовой, а также за организацию питания учащихся в целом возлагается на директора школы и заведующего столовой.

3.4. Контроль за сроками прохождения медосмотра работниками, санитарным состоянием пищеблока, за качеством сырья, продуктов возлагается на медработника школы, заведующего столовой и директора школы.

При составлении всей денежной отчетности, связанной с организацией питания, необходимо руководствоваться инструкцией по бухгалтерскому учету в учреждениях и организациях, стоящих на бюджете, утвержденной приказом Минфина от 03.11.93 г. N 122.
3.5. В Школе приказом директора определен заведующий производством. Заведующий производством осуществляющий контроль:

· за работой пищеблока;

· за качеством поступающей продукции;

· за санитарным, противопожарным состоянием пищеблока. 

· посещением столовой обучающимися, в том числе получающими питание за счет бюджетных средств и родительской платы, учетом количества фактически отпущенных бесплатных завтраков и обедов;

· за санитарным состоянием пищеблока и обеденного зала;

· за качеством приготовления блюд их витаминной и энергетической ценностью;
3.6 В компетенцию директора Школы по организации работы столовой входит:

· комплектование столовой квалифицированными кадрами;

· контроль производственной базы пищеблока столовой и своевременной организацией ремонта технологического и холодильного оборудования;

· контроль соблюдения требований СанПиН;

· обеспечение прохождения медицинских профилактических осмотров работниками пищеблока и обучение персонала санитарному минимуму в соответствии с установленными сроками;

· обеспечение столовой достаточным количеством посуды, специальной одежды, санитарно- гигиенических средств, ветоши, кухонного, разделочного оборудования и уборочного инвентаря.

3.7.Ответственность за функционирование столовой в соответствии с требованиями санитарных правил и норм несут заведующий производством и директор Школы.

4. Прекращение действия

4.1. Настоящее положение действует до замены его новым Положением или отмены педагогическим Советом школы в связи с выявившимися противоречиями, изменениями в законодательстве Российской Федерации и Республики Коми в области образования.

